
MENU
Let´s start with

CHARKBRICKA Kvällens charkuterier, 
utvalda ostar, husets marmelad, 
oliver 2p 245:-  8p 899:-

CHEESY GARLIC FLATBREAD 
Mozzarella, riven parmesan 109:-

GUACAMOLE ”DIY” Avokado, färskost, 
asiatiska smaker, friterat rispapper, 
sesamfrön 135:-

POMMES Tryffelmajonnäs, lagrad 
riven ost, gräslök 80:-

THAI BASIL Gin, thaibasilikasockerlag, 
lime, kokosgrädde 149:-

AMARETTO SOUR Amaretto, citron, 
äggvita 149:-

SMALL DISHES PASTA/NOODLE

PIZZA Al Taglio

FRIED STICKY PORK Chilicréme, sesamfrön, koriander 139:-

THAI SMASH TACO Salsa, bönor, majs 139:-

AVOKADO TACO Aioli, mangosalsa, koriander 139:-

FISH TACO Aioli, mangosalsa, koriander 139:-

CHICKEN AND WAFFLE Chilicréme, asiatisk sallad, korander, 
sesamfrön 139:-

RÅBIFF ”SUSHISTYLE” Nigiri, sticky rice, miso, friterad lök,  
gräslök, ponzu 139:-

KOLGRILLADE RÖDRÄKOR Chili, vitlök, örter 159:-

KOLGRILLADE VILDSVINSRACKS Chili, vitlök, örter 159:-

KOLGRILLAT ANKSPETT (1st) Hakets teriyaki, sallad, aioli 119:-

Vi gör våra pastor på durumvete och ägg från Moster Susanne.

TRYFFEL Pipe rigate, tryffelsås, friterad blomkål, champinjoner, 
riven tryffelpecorino, hasselnöt 209:-

CHARKONARA Pipe rigate, charkuterier, hasselnöt, 
riven parmesan 199:-
 
CHICKEN KATSU Nudlar, pak choi, asiatisk slaw, nötter,  
kokos dashi med thai smak, tomat, koriander 239:-

CHILI GARLIC OIL NOODLES Nudlar, sour pork, svamp, 
grönsaker, jordnötter, sesamfrön, koriander 209:-

Al Taglio är en pizza från Rom som är frasig på utsidan och mjuk på insidan. Den 
har en lång jästid, vilket ger den en luftig och seg konsistens. Pizzan gräddas på 300 

grader och därefter toppas den. Går att få glutenfri mot pristillägg. 

TRYFFEL Bianco, mozzarella, tryffelpecorino, champinjoner,  
hasselnöt 219:-

GO-CHU-JANG RÄKOR Tomatsås, mozzarella, kimchi,  
chilicreme, koriander, sesamfrö 289:-

CHARK Tomatsås, mozzarella, kvällens charkuterier, örtolja 209:-

VARMRÖKT SIDFLÄSK Bianco, mozzarella, äpple, fänkål, chili, 
honung, hasselnöt 219:-

TEGEL Bianco, mozzarella, tegelost från Almenäs, chevrécréme, 
färska fikon, granatäpple, rostade valnötter, saffranshonung 269:-

Våra pizzor är beräknade till en person. 
Variant som går att dela på 3-4 personer 625:-

MAIN DISHES
MARULK Potatis och rotselleripure, sauterad pak choi, röktsidfläsk, 
rödvinssås, äpple 305:-

MARINERAD RYGGBIFF Rödvinssås, bearnaisesås, tomater, 
kroketter smaksatta med chorizo och ost, grönkål, riven ost, 
friterad lök 325:-

KOREANSK TACO Kolgrillade biffspett, svarta bönor, rostad majs, 
kimchi, tomatsalsa, misomajonnäs, koriander, sesamfrön, 
vetetortilla 275:-

CHILI OCH VITLÖKS RÄKOR Glasnudelsallad med grön mango, 
morot, vitkål, pak choi, seafoodsauce, sesamfrön, koriander, ramen 
ägg, krossade jordnötter 259:-

TONKATSU Pankofriterad pluma, sticky rice sallad, japansk  
steaksauce, sichuankräm, koriander, rostade hasselnötter 289:-

BURGERS
TRYFFEL Vår egna smashburger med cheddar, 
marinerad lök, sallad, tomat, tryffelcréme, pommes, riven 
parmesan, tryffelmajonnäs 189:-/239:-

KOREAN BBQ HOT CHICKEN Pankofriterat kycklinglår 
doppat i ”Koreansk sweet Hot sauce och sesamfrö”, 
cheddarost, asiatisk sallad, aioli, chilicremé, pommes 225:-

FILLIOSTUS Från Stekosterian i Skara, marinerad lök, 
sallad, tomat, tryffelcréme, pommes, riven parmesan, 
tryffelmajonnäs 199:-

SALADS
GRILLAD KYCKLING Glasnudelsallad med grön mango,  
chilikräm, morot, vitkål, pak choi, ponzu, sesamfrön, koriander,  
krossade jordnötter 239:-

ASIATISK Fried sticky pork, sallad, avokado, ponzu, chilikräm
sesamfrön, koriander, rättika, salladslök, kolrabbi, rädisa 239:-

KIDS MENU
BURGER pommes, ketchup 105:-
PIZZA tomatsås, mozzarella 105:-
PASTA valfri pasta från menyn 105:-

Prata med personalen för att lägga till eller ta bort något.

CRÉME BRULÉE Färska bär, mandelmassa, sorbet 109:-

BISCOFF VÅFFLA Biscoff glass, lémoncurde, biscoffcrunch,  
biscoffkolasås, grädde 119:-

FRITERAD BANAN Sirap, vaniljglass, grädde 109:-

GLASSKULA MED BÄR Sorbet, husets glass, vaniljglass 45:-/kula

Finish with

DESSERTS

DRINK´S

Pssst... Passar med 

guacamole

EAT´S
Perfect to share!

VID ALLERGI FRÅGA PERSONAL

Lägg till vitlöksbröd?



COCKTAILS
WINTER GT Gin, Kanel, äpplemust, tonic

RASPBERRY GIN FIZZ Gin, 
hallonpuré, citron, äggvita, sodavatten

YUZU GINGER Yuzu sake, Gin, citron, 
ingefärasyrup, honung

SPICY CUCUMBER MARGARITA 
Tequila, Cointreau, muddlad gurka,  
jalapenosyrup, limé, salt

MY CLEMENTAIM Fläderlikör, Vodka, 
färskmuddlad clementin, mynta, citron

PICA PICA Tequila, Cointreau, 
mangopuré, limé, chilisalt

PEACH MARGARITA Tequila, Cointreau, 
persikasyrup, limé, salt

LUSSEFER Rom, saffransyrup,  
passionsfrukt, lime

CARAMELL WHITE RUSSIAN Kahlua,  
Vodka, karamellsyrup, mjölk

ESPRESSO MARTINI Kahlua, Vodka, espresso

BISCOFF Smörbrynt Rom, Biscoffsyrup,  
grädde, äggvita

PINK LADY Pink Gin, citron, grenadin, äggvita

DRINK KANNA Valfri frozenmargarita eller 
frozendaiquiri 449:-

GIN TONIC
GORDONS London dry 25:-/cl

HENDRICKS 30:-/cl

HERNÖ Dry 35:-/cl

HERNÖ Old tom 35:-/cl

HERNÖ Juiper cask 50:-/cl

ROKU Japanese craft 35:-/cl

&
FENTIMANS Premium 45:-

BRITVIC Orginal 45:-

BRITVIC Raspberry 45:-

BRITVIC Fläder 45:-

WINE

HUSETS 95:-/429:-

LA PETITE PERRIERE 2022 Sauvignon Blanc Frankrike 115:-/525:-

FUMEY CHATELAIN 2018 Arbois Frankrike 145:-/650:-

LUNDÉN RIESLING 2021 Rheingau Tyskland 115:-/525:- 

CHABLIS LE CLASSIQUE 2022 Chablis Frankrike 150:-/680:-

DESSERTVIN CLEMENSBUSCH 2020 Marienburg Tyskland 69:-

WHITE

HUSETS ROSÉ 95:-/429:-

ROSÉ

SPARKLING 
 
CAVA 110:-/579:-

BOLLINGER Special cuvée Brut 1499:-

HUSETS 95:-/429:-

VA! TEMPRANILLO 2021 Rioja Spannien 135:-/599:-

ROBERT MONDAVI 2021 Pinot Noir Kalifornien 135:-/599:-

BARBERA D’ASTI 2021 Piemonte Italien 145:-/650:-

LES CLOS PERDUS 2014 Cotes Catalanes Frankrike 165:-/855:-

CHATEAU DE ROCHEMOTIN ROUGE 2016 Bordeaux Frankrike 880:-

RED

BRYGG KAFFE 35:-	    ESPRESSO 35:-/42:-

CAPPUCINO 45:-       ICE LATTE 49:-

CAFÉ LATTE 49:-        KAFFEKANNA 119:-
                                    (4 PERSONER)

Lägg till salt karamell 10:-

RUM
ZACAPA 23y 40:-/cl

ZACAPA XO 70:-/cl

ELDORADO 15y 34:-/cl

RON QRM 35:-/cl

DIPLOMATICO 39:-/cl

COGNAC

GRAPPA
SARPA di Poli 30:-/cl

MUSELLA Grappa di  
Amarone 35:-/cl

GRÖNSTEDTS VSOP 30:-/cl

GRÖNSTEDTS XO 42:-/cl

TEGNÉR & SON VSOP 28:-/cl

CUBAN COFFEE Rom, Chokladlikör, kaffe, grädde

KAFFE KARLSSON Cointreau, Baileys, kaffe, grädde 

IRISH COFFEE Jameson, farinsocker, kaffe, grädde

AMARETTO COFFEE Amaretto, kaffe, grädde

HOT DRINKS ESPRESSO

SOFT DRINKS

MAKERS MARK 28:-/cl

LAPHROAIG 10y 35:-/cl

LAPHROAIG 
Quater cask 40:-/cl

ARDBEG 10y 39:-/cl

GLENMORANGIE 10y 35:-/cl

ABERLOUR 12y 39:-/cl

JAMESON 28:-/cl

Nikka From the Barrel 42:-/cl

WHISKY

MOCKTAILS
PEACH LEMONADE Persikosyrup, citron, sprite 

PASSION SOUR Passionsyrup, citron, äggvita 

RASPBERRY CAKE Hallonpuré, limé, sprite, kokosgrädde 

RABARBER NOZECO SPRITZ Rabarbersyrup, citron, Nozeco, sodavatten

LÄSK Zingo, Pepsi, Pepsi max, Loka, 7-up 45:-

ALKOHOLFRI ÖL Carlsberg, St Erik, No Worries 69:-

ALKOHOLFRITT VIN Muscat Spanien, Syrah Spanien 85:-

ALKOHOLFRITT BUBBEL Nozeco 85:-

ALKOHOLFRI CIDER Somersby päron 69:-

149:-

99:-

149:-

BOULARD Grand Solage 30:-/cl

BOULARD XO 42:-/cl

CALVADOS

CIDER
SOMERSBY Päron 79:-

SOMERSBY Rosé 79:-

MAGNERS Päron 89:-


